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Jakie panuja obecnie trendy
w gastronomii, jakie obowia-
zuja kolory na talerzu i jakie
dodatki uatrakeyjnia przygo-
towane potrawy - tego miedzy
innymi dowiedzieli sie ucz-
niowie klas gastronomicznych
Zespotu Szkot Ponadgimna-
zjalnych nr 3 w Malborku pod-
czas targow Expo Mazury. Je-
den z ucznidow ,trojki” wroeit
z Ostrody nie tylko z wiedzg
o nowych trendach, ale i za-
proszeniem nastaz u jednego
Ze znanych restauratorow.

Na Expo Mazury, gdzie pro-
mowata sie branza hotelarsko-
gastronomiczna, mlodziez
wyjechata w ramach realizo-
wanego w powiecie
malborskim projektu pn. ,,Zo-
stanizawodowcem”. To juz ko-
lejna taka inicjatywa majaca
pomoc uczniom w rozwoju
iwyborze dalszej Sciezki edu-
kacyjnej lub zawodowej.

- Uczestniczac w warszta-
tach gastronomicznych, po-
znali sekrety przyrzadzania
dan z niedocenianej na pol-
skich stotach gesiny, wasno-
recznie przyrzadzali takze
zdrowe burgery z miesa dro-
biowego - informuje Zespot

J

= P

P Uczennice ,tréjki”

FOT. ARCHIWUM Z5P NR 3

w towarzystwie Kurta Schellera

Szkot Ponadgimnazjalnych nr
3. - Prawdziwg gratkg byta tak-
ze okazja, by uczestniczy¢
w pokazach mistrzow gotowa-
nia w strefie live cooking. Ucz-

niowie mogli podejrzeé sze- |

- féw kuchni znanych z autor-

skich programéw kulinamych
itelewizji.

Jak informuje ,trojka”,
w ramach targéw odbywaty
sig konkursy kulinarne, a wju-
ry zasiedli znani mistrzowie
kuchni, m.in. Kurt Scheller.
Konkursy prowadzit Karol
Okrasa.

Co ciekawe, uczen klasy Iig
Grzegorz Groszkowski przez
dwa dni targéw gotowat
z gwiazdami, byt ich pomoc-
nikiem, a nastepnie zostalna-
grodzony Zaproszeniem
na staz u szefa kuchni Mariu-
sza Pieterwasa, wiasciciela
gdynskiej restauracji ,Krew
iwoda”.
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