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La Taverna Degli Artisti, w ktérej
mielismy przyjemnosé odbywac
praktyki, nalezy do najlepszych

restauracji w Rimini.

O popularnosci lokalu najlepie
Swiadczy wysoka frekwencja gosci.

Dobra lokalizacja oraz doskonata .
kuchnia, serwujaca pyszne, swieze ¢ “Zj | . g e e

- oto sekret sukcesu restauracji. d



Do pracy zwykle chodzilismy kilkanascie minut pieszo.

W razie niepogody mogliémy wybra¢ autobus, a jesli pogoda
dopisywata, wypozyczalismy miejskie rowery, najbardziej
ekologiczny srodek transportu w Rimini.




Rytm naszej pracy wyznaczaty godziny - .
sjesty - dlatego kazdego dnia pracowallsmy
na dwie zmiany:

wl - %
Rano od 11.00 - 15.00 5,,”,%12‘.
Wieczorem od 18.00 - 22.00 | o R

Podczas 3 godzin sjesty mielismy czas wolny

ktory mogliSmy wykorzystaé na odpoczynek@“ S

w hotelu lub na zwiedzanie miasta. ;'“""""

Najczesciej korzystalismy z drugiej opcji,
bo Rimini okazato sie fascynujace.

Tu zawsze cos$ sie dziato i czasami, nawet
kiedy wracalismy z pracy o 22.00, na ulicach
wciaz byty korki i tumy ludzi, wydawa’ro nam

sie, ze to miasto nigdy nie zasypia.




Kazdy dzien rozpoczynalismy od
przygo’rowywanla SUrowcow, z
ktorych pozniej powstang pyszne
wioskie dania. Do naszych statych
obowigzkow nalezato m.in.
krojenie pomidorow, ktore we
wtoskiej kuchni stanowiq
podstawe wiekszosci dan.

W restauracji duzq
popularnosciq cieszyly sie takze
dania z ryb, a my zajmowalismy

sie ich patroszeniem i
oczyszczaniem. Teraz potrafimy
to robi¢ perfekcyjnie.




Poczatkowo najwiecej obaw budzity w nas prace zwiqzane z obrdobka,
owocow morza, ktorych zupetnie nie znalismy.

Jednak juz po kilku dniach zapomnieliSmy o swoich lekach i wydawato
nam sie, ze robimy to od zawsze.




Pod czujnym okiem naszych kolegow z pracy nabieralismy
doswiadczenia w kuchni, takze w utrzymaniu porzadku na stanowisku
pracy. To, jak wyglqda kuchnia podczas gotowania i po jego
zakonczeniu najlepiej Swiadczy przeciez o jakosci pracy kucharza.




Dzieki réznorodnym zajeciom czas ptynat bardzo szybko.

Robienie makaronu, nadziewanie ravioli czy tortellini oraz obstuga
klientow - zawsze mielismy co robic i nigdy sie nie nudziliSmy.




Praca w restauracji uswiadomita nam, jak wazna jest wspotpraca
kuchni z salq obs’rug| gosci.

Wszystkie dania, ktére trafiaty na stoty, musiaty wygladaé
perfekcyjnie.

Aby osiagna¢ taki efekt... trzeba jednak troche popracowad!




Réwnie istotnym elementem naszej pracy byt =
usmiech.

Spontanicznos¢ i naturalna serdecznosc
Wiochow byty widoczne na kazdym kroku.




Wyjezdzajac na staze obawialismy
sie wszystkiego: pracy, bariery
jezykowej i ludzi, ktorych spotkamy.

Sami nie wiemy, kiedy zniknety
nasze obawy, teraz wydaja nam sie
$mieszne.

Pracownicy restauracji, postugiwali
sie jezykiem angielskim wiec bez
problemu sie z nimi
porozumlewallsmy a serdecznos¢ i
wyrozumiatos¢ jakie nam okazali
pozwolity nam nabraé pewnosa
siebie i wiele sie nauczy¢.




Nasze pozytywne wrazenia, to nie tylko
miejsca, ale przede wszys’rklm ludzie,
ktorych los postawit na naszej drodze.

Nauczyli nas szacunku do pracy i do siebie
hawzajem, pokazali Ze praca uszczesliwia,
jesli jestesmy do niej pozytywnie
hastawieni.




4 tygodnie stazu pozwolity nam takze
poczut sie czescia zespotu
Restauracji La Taverna Digli Artisti
i zyska¢ wielu cudownych przyjaciét.
To niesamowite, ze tak krétki czas,
moze miec tak duzy wptyw ha hasze zycie.




Wy jezdzaliSmy z zalem i zami, ale przeciez tak zegnajq sie
prawdziwi przyjaciele.
Wrécilismy do Polski, ale La Taverna Digli Artistii jej
pracownicy hadal sq w naszych sercach.




Staz to doswiadczenie bez ktorego teraz nie
wyobrazamy sobie siebie.

Uksztattowat nas i pokazat nam w jakim kierunku podazac.
Wczesniej lubilismy gotowanie, ale teraz dostrzegamy w
nim pasje, ktora daje rados¢ i satysfakcje

- dziekujemy za taka szanse.



