1. INFORMACJE O ZAWODZIE TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH

Technik Zywienia i ustug gastronomicznych posiada umiejetnosé:
A. w zakresie przygotowywania i wydawania dan:
1) oceny jakoS$ci surowca;
2) przechowywania zywnosci
3) przygotowania produktéw i stanowiska pracy;
4) obstugi sprzetu gastronomicznego.
5) przygotowania dan zimnych, goracych i podstawowych deserow;
6) wydawania dan;
B. w zakresie organizacji zywienia i ustug gastronomicznych:
1) oceniania jako$ci zywnosci;
2) planowania zywienia z uwzglednieniem alternatywnego sposobu Zywienia;
3) organizowania zywienia w produkcji gastronomicznej;
4) wykonywania ustug gastronomicznych;
5) ekspedycji potraw i napojow.

2. UZASADNIENIE POTRZEBY KSZTALCENIA W ZAWODZIE TECHNIK ZYWIENIA
I USLUG GASTRONOMICZNYCH

Gastronomia jest branzg ustugowa. Technik Zzywienia i uslug gastronomicznych jest przygotowany do
wykonywania r6znych zadan zawodowych, zard6wno dotyczacych planowania produkcji jak i §wiadczenia ushug
zywieniowych konsumentom. Spowolnienie gospodarcze, obecne od prawie dwodch lat, odbitlo si¢ na
koniunkturze w wielu segmentach rynku. Ostawiony kryzys nie dotknat jednak , a nawet wzmocnil branze¢ ustug
gastronomicznych - podaje Franchising.pl. Rozwineta si¢ sie¢ lokali gastronomicznych szybkiej obstugi. Coraz
wiecej ludnoscei, szczegdlnie w duzych miastach, ze wzglgdu na szybki styl zycia korzysta z formy jedzenia poza
domem. Rynek ustug gastronomicznych rozwija si¢ stale, poniewaz w Polsce w dalszym ciggu ilos¢ zaktadow
jest duzo nizsza niz w spoleczenstwie zachodnim. Dlatego beda tworzy¢ si¢ nowe miejsca pracy dla technika
zywienia i ustug gastronomicznych. Ludzie czesciej przemieszczaja si¢, odpoczywaja i oczekuja na peina
obshuge dotyczaca wyzywienia.

Prace w gastronomii jest stosunkowo tatwo znalez¢. Ciagle w kraju , jak i za granica dostepne sa oferty pracy.
Osoba bedaca z wyksztalcenia technikiem zywienia i ustug gastronomicznych moze takze prowadzi¢ wiasng
firme.



